ANTALYA ESNAF VE SANATKARLAR ODALARI BIRLIGI

Sayi : 2026-M/01-104-2626 17/08/2026

Konu : Aksu Koftesi Cografi isaret Basvurusu
ve Bilgilendirme Calismalari Hk.

ODALARA 2026/104 SAYILI GENELGE

llgi: T.C. Aksu Kaymakamhg ilge Tarim ve Orman Midiirligi’niin E-62172887-609-
26153258 sayili yazisi.

T.C. Aksu Kaymakamligi ilge Tarim ve Orman Miidiirliigii’niin “Aksu Kéftesi Cografi isaret

Basvurusu ve Bilgilendirme Calismalar” hakkindaki yazisi genelgemiz ekinde sunulmusgtur. ilgili
dyelerinize duyurulmasi hususunda;

Bilgilerinizi ve geregini rica ederiz.

Bayram DAL
Birlik Baskan V.

EK: Aksu Kaymakamligi ilge Tarim ve Orman Mudiirligi’niin Yazisi (4 Syf.)

Fabrikalar Mh. Hasan Tahsin Cd. No:33 07090 KEPEZ/ANTALYA
Tel: +90 242 334 5656 - Faks: +90 242 334 5650 |tesob@aesoborgtr
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Say1  :E-62172887-609-26153258

Konu :Aksu Koftesi Cografi Isaret Bagvurusu ve
Bilgilendirme Caligmalari

ANTALYA ESNAF VE SANATKARLAR ODALARI BIRLIGI BASKANLIGINA

[lgemizle 6zdeslesen, yerli ve yabanci ziyaretgiler araciligiyla bilinirligi artarak Antalya'nin gida
kiiltliriinde onemli bir yer edinen "Aksu Koftesi"nin geleneksel 6zelliklerini korumak, taklitlerini dnlemek
ve ilgemiz esnafinin emedini giivence altina almak amaciyla Kaymakamligimizca énemli bir adim
atilmustir. Bu dogrultuda, 6769 sayili Sinai Miilkiyet Kanunu kapsaminda, Aksu Koftesi'nin ilgemiz adina
tescil edilmesi amaciyla Tirk Patent ve Marka Kurumuna Cografi Isaret (Mahreg Isareti) bagvurusu
yapilmastir.

S6z konusu basvuru, bagvuru numarasi ve bagvuru tarihi ile resmi C2025/000302 10.09.2025
siirece dahil edilmigtir. Tescil siirecinin tamamlanmasinin ardindan, ilgemizde "Aksu Koftesi" adiyla
{iretim ve satig yapan gida isletmelerinin resmi tescil belgesinde yer alan firetim metoduna (et oranlari,
katilan malzeme simrlari, porsiyon adedi vb.) uymasi ve isletmelerinde mahreg isareti amblemini
bulundurmasi yasal bir zorunluluk haline gelecektir. Bu baglamda; siirecin basariyla yiiriitilmesi,
ilcemizdeki kofte iireticilerinin, lokantacilarin ve kasap esnafimin haksiz bir cezai mileyyide ile
karsilasmamasi ve tescilin getirecegi ekonomik avantajlardan erkenden haberdar olabilmesi bilyitk énem
arz etmektedir. Odaniza kayith olup ilgemizde kofte iiretimi, satis1 ve servisi yapan tiim esnaf ve
sanatkarlarimizin séz konusu cografi isaret bagvurusu hakkinda bilgilendirilmesi, ekte sunulan
bilgilendirme metninin iiyelerinize (kisa mesaj, e-posta veya resmi yazi yoluyla) duyurulmasi hususunda;

Geregini rica ederim

Cevat CELIK
Kaymakam
Ek: Aksu Koftesi Metin (3 Sayfa)
Bu belge, glivenli elektronik imza te imzalanmgh. ) )
Dogrulama Kodu: 0A989D7E-471C-44D3-A4F2-C2D3E3BY575A Dogrulama Adresi: https://www.turkiye.gov.tr/tarim-ebys
Calkaya Mahallesi Mevlana Caddesi 111. Sokak No:18 Bilgi igin:Tugge ERGUN Ok
Wt

Tel: (0242) 426 25 76 Faks: (0242) 426 38 81 Muhendis } 1508
E-Posta: 07.aksu@tarim.gov.ir Kep: tarimveormanbakanligi@hs01.kep.tr thorBRs
KEP Adresi: tanimveormainbakanligi@hsOT.kep.tr e




. Aksu Kiftesi lige Tarrm vie Armerr -

Bagvuru No : C2025/000302 g‘b' 04 -66- 223
_Bagvuru Tarihi : 10.09.2025 0 Kaymaiaim
Cofrafi Iyaretin Adi : Aksu Koftesi /5 '
Uritn/Uriin Grubu : Kifte/Y emekler ve gorbalar
Cografi Isaretin Tiiril : Mahreg igareti
Bagvuru Yapan '+ Aksu Kaymakamhig
Bagvuru Yapamn Adresi : Macun Mah. 20603 Sok. Aksu ANTALYA
- Cografi Simr : Antalya ili
Kullanim Bi¢imi : Aksu Koftesi ibaresi ve malreg igareti amblemi {rilniin servisinin

_ vapildifz gida isletmelerinde kolayca gortilecek gekilde bulundurulur.
Uriiniin Tanumi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Aksu Kofesi; keyilnmg siir ve/veya kuzu karkas etlerine, bu hayvanlarin yaglari, tuz ve ekmek igi ilave
edilerek yassi, yuvarlak ve oval sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kirmuzi et karigimu olarak veya bu kangimin
pigirilmesiyle elde edilen bir kéfte irlintidir.

Aksu Koftesi tarihgesinde; dzellikle Aksu ilgesinde yaygin olarak yapiimasiyla ve tiiketilmesiyle meghur
olmustur. Aksu Koftesi, Antalya ilinin Aksu ilgesiyle 6zdeslesmis bir firlinddr. Antalya iline gelen yerli ve yabanci
ziyaretgiler aracihiyla bilinirlii artmusur. Bu scbeplerle; Aksu Kbftesinin Antalya ilinin yemek killtiiriinde
dnemli bir yeri vardir. '

Aksu Kéftesinin tarihgesinde {iretim metodunda kéfte hazirlamada kirmizi et, fuz ve gkmek igt diginda
herhangi bir babarat kullanilmazken, ginimizde ise genellikle sifir ctinden ve istee bagh olarak baharat
kulianlarak da hazirlanir, Aksu Koftesinde; ekmek igi ve kullamliyorsa baharat gibi gida bilesenleri kaynaklt
nisasta ve bitkisel protein miktan toplami % 5'i gegmez.

Antalya ilinin yemek kiiltiiriinde onemli bir yere sahip olan Aksu Koftesinin giinliik dgtinlerde tiketimin
yani sira; misafir agirlama, festival gibi 6zel giinlerde de ikram edilir ve tiiketime sunulur, Genellikle ekmek aras:
veya tabakiarda porsiyon yeklinde hazirlanarak piyusaya arz edilir,

Antalya ilinde uzun bir gegmise sahip olan ve Aksu ilgesinin ismiyle Szdeslesen Aksu Kéftesinin,
hazirlanmasinda kullantlan bilesenlerin homojen bir sekilde kanistinilmass, koftelerin hazirlanmas: ve pigirilmesi
agamalan ile ustaltk becerisi gerektirir, Bu sebeplerle; Aksu Kofiesinin firetildigi; Antalya ili ile Un baf bulunur,

Uretim Metodu:

Aksu Kiftesi Bilesenler Listesi ve Kullamlacak Ortalama Miktarlary:

o lkg ét,
s 50 gekmek igi,
e 20ptwz,

s 5 kimyon (istefe bagl),
» S g pul kirmuzibiber (istege bagl),
e 5 p karabiber (istege bagh).

Aksu Kéftesi Hazirlanmas: ve Servist:

Koéfte icin kullanilacak etler kiyma makinesinden genellikle tek gekim yapilarak haziclanir, Hazwrlanan
kiymaya; tuz, ckmek igi ile istege bagh baharat ekienerck clle veya yogurma makinesinde homojen bir yapt elde
edilinceye kadar yogurulur, Hazirlanan kangim, buzdolabt kosullarinda 1 saat kadar dinlendirilir.

Dinlendirilen kangimdan yassi, yuvarlak veya oval sekilli kofteler hazirlamir. Aksu K éftesinin
hazirlanmasinda kullanilan bilesenlerin homojen bir sekilde kangtiriimas ve k&fielerin hazirlanmasi agamalarinda
ustalik becerisi énemli bir rol oynar. Bir porsiyonda genellikle 6 adet kafte yer alir,

Aksu Kofiesinde pisirme islemlert teknigine uygun olarak ocak, mangal ve 1zgaralar uzerinde pisirme
seklinde yapihr, Kéftelerin, her iki yiizii de esit sekilde pisecek sekilde gevrilerek pisirme tamamlamir ve servis
asamasina gegilir. :



Aksu Koftesi hazirlandiktan sonra hemen pigirilmeyecek ise soguk zincir ve gida hijyeni gerekliliklerine
gore muhafaza edilerek pigirilmeye hazir kirnuzi et kangin (kofte) olarak da piyasaya arz edilebilir.

Aksu Kéftesinin, sicak olarak tiiketilmesi ve servisinin yapilmasi tavsiye edilir. Istege bagh olarak yaninda
ckmek, pide, ayran, yesil biber, domates, sofan, pul kimizibiber ve mevsim yesillikleri vb. ile birlikte servisi
yapihr. ’

+ Cografi Siir Igerisinde Gergeklesmesi Gereken Uretim, Isleme ve Diger Islemler:

Antalya ilinde uzun bir gecmise sahip olan, Aksu ilgesinin ismiyle dzdeslesen Aksu Kofiesi; hazirlanmas
ve pisirilmesi asamalan ile ustalik becerisi gerektirir. Bu sebeplerle; tiretildigi Antalya ili ile in bag buiunan Aksu
Koftesinin tiim iiretim agamalar, Antalya ilinde gergeklestirilir,

Denetleme:

Denetimler; Aksu Kaymakamh koordinatorligiinde; Aksu Kaymakamhig ile Aksu flge Tarim ve Orman
Miidiirliginin kaulimiyla en az 3 kigiden olusan denetim merci tarafindan gergeklestirilir,

Denetimler yilda en az bir kere yapilir, Sikyet {izerine veya gerckli gorilen hallerde aynica denetim
yapilabilir. Yapilan denetimler; 6769 sayili Sinai Mulkiyet Kanunu uyannca raporlanarak her yil diizenli olarak
Aksu Kaymakamlig tarafindan Tiirk Patent ve Marka Kurumune sunulur.

Denetimde aramlacak kriterlere asafida yer verilmektedir:

- Aksu Kéftesi hazirlamada kullanilan bilegenler listesinin uygunlugu,

- Aksu Koftesi tiretim metodunun uygunlugu,

- Aksu Koflesi ibaresi ve mahreg isareti amblemi kullanim bigiminin uygunlugu.

Denetim sirasinda tespit edilen uygunsuzluklar ile alinmasi gerekli tedbirler dencticnen ilgili kigi, kurum

' veya kurulusa bildirilir. Denetim merci, kamu kuruluglarindan veya ozel kuruluslardan veya bunlarda gorevli

uzman gergek veya tizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.
Tescil ettiren, haklann korunmasinda hukuki stiregleri yiriitir,
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) Aksu Koftesi
ORNEK DENETIM TUTANAGI

Denetim Tarihi:
Denetlenenin Adi ve SoyadvUnvans T.C. Kimlik No/Vergi No:

Denetlenenin Adresi/iletisim Bilgisi:

‘Birden Fazla Adreste Uretim, Pazarlama, Piyasaya Arz vb. Faaliyet
Yapihiyorsa flgili Uretim Yeri/Gida Isletmelerinin Adresleri:

Tedarik Zincirinin Hangi Asamasinda Yer Alindigu:
Uretim O Pazarlama/Piyasaya Arz O Dagium O Depolama O Diger O ... (Agiklaymz)

Denetlenen Uriine fiskin Miktar, Parti No vb. Bilgiler:

ARANILACAK KRITERLER UYGUN UYGUN DEGIL

1. Aksu Kofiesi ibaresi ve mahreg isareti ambleminin kullanim bigiminin
uygunlugu,

2. Aksu Ko ftesi hazirlamada kullanilan bilesenler listesinin uyguniuk,

3. Aksu Koflesi diretim metoduoun uygunlugu, i
* Depetim merci tarafindan uypun bulunmayan hususlar igin ahnmasi
gereken tedbirler ve bu kapsamda yeni bir denetim dngdriilmiigse buna
iliskin detaylar aciklanir.

DENETLENEN URETICI/GIDA ISLETMECISI

Adi ve SoyadiUnvan: - Imza

DENETIM MERCI

Adt ve Soyady/Unvanvilgili Kurum ve Kurulugun Adi
* Uye (1)

* Uye (2)

* Uye (3)

** Bu dencllm uianagi ikl alshs hallade tanzim edillp Im2ali bir nichas denctim merel tarafindan, dider nishan da deactlenen terafindan muhsfaes editir.




